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V. ribue

Petits Chefs

Yaourt aromatisé

Pain + barre de chocolat

Yaourt nature

Pain au lait

Lait nature

Pain + pate a tartiner

Yaourt nature

Gateau aux pommes

Jus de fruits

@O

Compote de fruits

Fruit de saison

Fruit de saison

QO

Lait nature

Pain + miel

Fruit de saison

Lait (BIO) au cacao

Pain + confiture

Fruit de saison

Fromage

Pain

Jus de fruits

Fromage

Pain

Compote de fruits

Compote de fruits Fruit de saison Fruit de saison Jus de fruits
Lait nature Fromage Yaourt aromatisé Lait (BIO) au cacao
Céréales Pain Brioche @ Pain + confiture
Fruit de saison Jus de fruits Compote de fruits Fruit de saison
Fromage Lait nature Yaourt nature Lait nature
Pain Quatre-quarts Pain + miel Céréales
Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison
Yaourt nature Lait nature Lait nature Lait nature
Brioche @ Céréales Céréales Pain au lait
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B * Agriculture biologique

Péche durable / MSC ' Label rouge

® ® . ® @ @ W
Allergénes

Arachides.

Gluten

@' Appellation d'origine protégée

@ Indication géographique protégée

Produits fermiers

Les menus et les labels ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des variations possibles des approvisionnements.

Sulfites

.....
Sésame

Fruits icoqul Caleri

Lupin




