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RESTAURATION e Petits Chets
SEMAINE |  03-aolt au 07-aot 10-aoit au 14-aolt 17-aolt au 21-aolt 24-ao0t au 28-aolt
Salade verte aux croutons & Iceberg vinaigrette
Coleslaw Concombre a la créme @
Chili sin carne Rougail saucisse Hachis parmentier Bowl de riz a la bolognaise
Au soja (BIO) ] Dos de colin & la tomate Au boeuf (BIO) ] Au beeuf (BIO) ]
Piperade Et pomme de terre (BIO) Etriz (BIO)
Riz @ Riz @ Salade verte @
Tomme blanche Camembert Yaourt nature sucré
Cantal {g} Chanteneige s Yaourt aromatisé @
Fruit de saison @ Liégeois Fruit de saison
DO ®
Pastéque @ Céleri rémoulade @
Carottes rapées
Filet de colin a la bordelaise Nuggets de blé Couscous boulettes d'agneau Galette panée au quinoa
Tomate rotie @ Salade verte Semoule Salade verte
Purée @ Frites - Ketchup Légumes couscous Frites - Ketchup
Ossau Iraty {@?; Brie
Edam Bdche de chevre
Crépe maison Fruit de saison Créme dessert chocolat Fruit de saison
V O@O® O®@HOO®
Médaillon de surimi a la mayonnaise Melon @ Tomates vinaigrette @
Chou a la mimolette

Quenelle sauce aurore

Assiette anglaise

Lasagnes au saumon

Filet de poisson sauce aux herbes

Salade de pommes de terre @ Iceberg Haricots verts Ratatouille
Crudités Riz BIS
Yaourt sucré @ Fromage blanc au spéculoos
Yaourt aromatisé
Flan nappé caramel Fruit de saison @ Chouquettes
- QOCD
Repas barbecue Pasteque
Bruschetta tomate moza basilic Pilons de poulet marinés @ Poisson pané Lasagne végétarienne
Salade verte ol Au soja (BIO) @
Salade de pépinettes (HVE) aux légumes Courgettes roties Salade verte
Carottes rapées @ Pommes de terre @
Chanteneige @ Brie Edam
Camembert @ Biche de chévre Ossau iraty {@;
Fruit de saison L Compote de pomme maison Fruit de saison
OOD O@®
Concombre a la vinaigrette @ Betteraves vinaigrette E] Melon @
Salade de tomates @ Macédoine
: Cordon bleu de volaille Pizza margharita CEufs durs Carbonaras
Merlu sauce blanche
Haricots verts Salade verte e Salade de penne @ Fusilli @
Coquillettes Fi Crudités
Petit suisse aux fruits @ Tomme blanche
5 Petit suisse sucré A Cantal {g
Salade de fruits Tarte aux fruits Glace
DOW Q) YO@O® f ®
m Agriculture biologique ‘I,’:é% Appellation d'origine protégée @ Indication géographique protégée ﬁ'ﬁk' ' Bleu Blanc Coeur Haute Valeur Environnementale
p Péche durable / MSC g_;"% Label rouge :i‘ Produits fermiers v Recette végétarienne
SONCNONCHONONO ONCEOCNCNON
Gluten Crustacds Arachides Frults & coque Céleri Moutarde Sésame Sulfites Mollusques

Les menus et les labels ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des variations possibles des approvisionnements.
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Yaourt nature Yaourt aromatisé Yaourt nature Lait nature
Marbré Pain + barre de chocolat Pain au lait Pain + pate a tartiner
Jus de fruits Compote de fruits Fruit de saison @ Fruit de saison @
Lait (BIO) au cacao @ Lait nature @ Fromage Yaourt aromatisé @
Pain + confiture Céréales Pain Brioche
Fruit de saison @ Fruit de saison @ Jus de fruits Compote de fruits

Lait nature @ Fromage Lait nature @ Yaourt nature @

Céréales Pain Quatre-quarts Pain + miel
Fruit de saison @ Fruit de saison @ Fruit de saison @ Fruit de saison @

Lait nature Yaourt nature @ Lait (BIO) au cacao @ Lait nature

Pain au lait Brioche Pain + confiture Céréales
Fruit de saison @ Jus de fruits Fruit de saison @ Fruit de saison @

Fromage Lait nature @ Lait nature Fromage

Pain Pain + miel Céréales Pain
Compote de fruits Fruit de saison @ Compote de fruits Jus de fruits
o g
Agriculture biologique @ Appellation d'origine protégée @ Indication géographique protégée % Bleu Blanc Coeur Haute Valeur Environnementale
Péche durable / MSC g:"& Label rouge Produits fermiers Recette végétarienne
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Gluten Crustacds Eufs Poisson Arachides Soia Lait ler:l o;aqul Chleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin Mollusgues

Les menus et les labels ne sont pas contractuels, le service achat étant tributaire des variations possibles des approvisionnements.



